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北九州市学校給食協会 

〒803-0817 小倉北区田町 14-6 

TEL  (093)571-2536 

   FAX  (093)581-9072 

HＰ http://www.k-kyushoku.jp  

令和４年 7月１日４４５号 
 

★子どもが喜ぶ 学校給食 

★みんなすくすく学校給食 

 

 

 

 

 

 6月 7日（火）赤崎小学校 5年生３４名

が、若松区有毛地区の松浦剛さんの畑で、

『じゃがいも』の収穫体験を行いました。 

 生産者の松浦さんからアドバイスを受

け、軍手を着けた手で掘り進めて行きまし

た。大きなじゃがいもや茎に何個もくっつ

いたままのじゃがいもが収穫でき、とても

うれしそうな子どもたちの笑顔を見ること

ができました。 

 

 

 

 7月使用「じゃがいも」は北九州市内産

に限りMLサイズが納入されます。使用日

は下記のとおりです。 

献立名 A地区 B地区 

ミネストローネ 4日(月) 11日(月) 

厚揚げのみそ汁 15日(金) 8日(金) 

 

 

 

 

★保存方法について 

下記物資は冷蔵保存ですので、保存方法に

はご注意ください‼ 

 物 資 名 保存方法 

一食あまおういちごジャム 冷蔵保存 

一食ミルククリーム 

６月～９月は 

冷蔵保存 

一食チョコ大豆クリーム 

一食黒豆きなこクリーム 

一食レーズンクリーム 

 

★きくらげ（スライス）の使用について 

 ７月はきくらげ（スライス）の使用が２回

あり、２回分がまとめて納品されます。使い

込みをしないよう必ず計量をお願いします。 

 使用日 

A地区 12日(火) 13日(水) 

B地区 5日(火) 12日(火) 

 

★２学期の物資納入開始日について 

 冷蔵・冷凍 その他 

小学校 8月 26日(金) 8月 24日(水) 

中学校 ８月 29日(月) 

特別支援学校 ８月 26日(金) ８月 24日(水) 

 

★申請システム入力締切日について 

 8・9月の基本食数と残量報告の入力締切

日は７月 8日(金)です。調味料等の残量につ

いては、9月分として入力をお願いいたしま 

す。また、基本食数入力後、2学期の行事等

で大きな食数変更がある場合は、決定次第早

めの入力をお願いします。 

 収穫体験は、北九州市の農業や学校給食に対

する理解を深めてもらうため、給食協会が行ってい

る『食育推進事業』です。 

 

 
学校に戻り、

交流会を行

いました。子

どもたちは

真剣な眼差

しで、松浦さ

んの農業に

ついてのお

話を聞いて

いました。 



令 和 4 年 度 7 月 分 青 果 の 使 用 品 目 ・ 産 地 （ 予 定 ）  

番号 品目 品種 産地 等級 サイズ 

1 じゃがいも (丸・メーク) 
若松・熊本・長崎 

青森・北海道 
A ML～３L 

② 白ねぎ  大分・鹿児島 A M～2L 

3 かぼちゃ  
若松・佐賀・大分 

熊本・長崎・宮崎 
A ５～8玉 

④ 小松菜  小倉南・福岡 A M～2L 

⑤ トマト  
小倉南・若松 

福岡・大分・熊本 
A S～4L 

⑥ にら  
福岡・大分・熊本 

宮崎・高知 
A M・L 

⑦ にんじん  

熊本・長崎・宮崎 

千葉・茨城・青森   

北海道 

A L・2L 

⑧ ピーマン  
佐賀・大分 

熊本・宮崎 
A M～2L 

⑨ キャベツ  
大分・熊本・宮崎 

群馬・茨城 
A 5～8玉 

10 ごぼう  大分・宮崎・鹿児島 A L・2L 

⑪ しょうが  熊本・長崎・高知 A L・2L 

12 たまねぎ  

小倉南・若松・八幡西 

佐賀・熊本・長崎 

島根・岡山・兵庫 

北海道 

A L・2L 

13 冬瓜  長崎・鹿児島・岡山 A 3・4玉 

14 なす  
小倉南・福岡・大分・

熊本・山口 
A M～3L 

⑮ にがうり  
福岡・佐賀・熊本 

宮崎・鹿児島 
A M～3L 

            

            

            

                 

※○印の品目は冷蔵庫で保管してください。 

※△印の品目は、月曜日に使用する場合、冷蔵庫で保管してください。 

また、それ以外でも冷蔵庫に空きがある場合は冷蔵保管をお勧めします。 
 

 

 


